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Grójec, 13.03.2014 r.

Powiat Grójecki

ul. Piłsudskiego 59

05-600 Grójec

OR.272.12.2014

Do: Uczestnicy postępowania 

o udzielenie zamówienia publicznego

Numer sprawy: OR.272.11.2014
W związku z zapytaniem skierowanym do Zamawiającego w postępowaniu  pn. „Zakup i dostawa wyposażenia do warsztatów szkolnych i pracowni praktycznej nauki zawodu w Technikum 
i Zasadniczej Szkole Zawodowej przy Zespole Szkół Ponadgimnazjalnych w Warce” w ramach projektu. nr: POKL.09.02.00-14-027/13 pt. „Wybieram lepszą przyszłość” współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego Priorytetu IX Rozwój wykształcenia i kompetencji w regionach, Działania 9.2 Podniesienie atrakcyjności i jakości szkolnictwa zawodowego Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki działając na podstawie art. 38 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku,  Prawo zamówień publicznych (tekst jednolity: Dz. U. 2013 r. poz. 907) zwanej dalej ustawą Pzp udzielamy następującej odpowiedzi. 
PYTANIE

CZĘŚĆ I ZAMÓWIENIA

Uprzejmie proszę o doprecyzowanie  ile i jakie noże HACCP  ( np długość) maja wchodzić w skład  zestawów  wg pozycji:
DOTYCZY POZYCJI NR 4 - NOŻE HACCP DO DROBIU,
DOTYCZY POZYCJI NR 5 - NOŻE HACCP DO SUROWEGO MIĘSA;
DOTYCZY POZYCJI NR 6 - NOŻE HACCP DO GOTOWANEGO MIĘSA,
DOTYCZY POZYCJI NR 7 - NOŻE HACCP DO NABIAŁU
DOTYCZY POZYCJI NR 8 - NOŻE HACCP DO RYB;
DOTYCZY POZYCJI NR 9 - NOŻE HACCP DO WARZYW; 1 ZEST.
DOTYCZY POZYCJI NR 10 - NOŻE HACCP DO UNIWERSALNE;
ODPOWIEDZI
DOTYCZY POZYCJI NR 4 - NOŻE HACCP DO DROBIU,

Nóż do krojenia długość ostrza 26 cm 

Nóż do filetowania długość ostrza 16 cm

Nóż do filetowania długość ostrza 22 cm

Widelec długość ostrza 13 cm
DOTYCZY POZYCJI NR 5 - NOŻE HACCP DO SUROWEGO MIĘSA;

Do wędlin z piłką do nacinania długość ostrza 21 cm

Nóż do krojenia długość ostrza 20 cm 

Do wędlin z ostrzem falistym  długość ostrza 31 cm

Nóż do trybowania długość ostrza 15 cm

Nóż do trybowania, szlif kulowy długość ostrza  20 cm 

Widelec długość ostrza 13 cm

DOTYCZY POZYCJI NR 6 - NOŻE HACCP DO GOTOWANEGO MIĘSA,

Nóż do kebaba długość ostrza 45 cm

Nóż do pieczenia, ostrze faliste długość ostrza 31 cm

Nóż do krojenia  długość ostrza 20 cm

Nóż do krojenia  długość ostrza 26 cm

Widelec13 cm

DOTYCZY POZYCJI NR 7 - NOŻE HACCP DO NABIAŁU
Nóż do krojenia  długość ostrza 20 cm

Nóż do krojenia  długość ostrza 28 cm

Nóż do sera z dwoma uchwytami  30 cm

Nóż do sera 26 cm

Nóż do sera miękkiego 15 cm
DOTYCZY POZYCJI NR 8 - NOŻE HACCP DO RYB;
Nóż do oddzielania ości 16 cm

Nóż do filetowania 22 cm

Nóż do filetowania łososia szlif kulisty 31 cm

Widelec 13 cm
DOTYCZY POZYCJI NR 9 - NOŻE HACCP DO WARZYW; 1 ZEST.
Nóż do krojenia  długość ostrza 20 cm

Nóż do krojenia  długość ostrza 26 cm

Nóż uniwersalny 8 cm

Nóż do krojenia z ostrzem falistym  długość ostrza 31 cm

DOTYCZY POZYCJI NR 10 - NOŻE HACCP DO UNIWERSALNE;
Nóż uniwersalny  do wycinania długość ostrza 6 cm

Nóż uniwersalny  do warzyw długość ostrza 8 cm

 Nóż uniwersalny do warzyw długość ostrza 10 cm

Nóż uniwersalny do pomidorów długość ostrza 11 cm

Nóż uniwersalny barmański 2-zębny długość ostrza 11 cm

Nóż uniwersalny kuchenny długość ostrza 14 cm

Nóż uniwersalny kuchenny długość ostrza 16 cm

Nóż uniwersalny kuchenny długość ostrza 18 cm

Nóż uniwersalny do chleba z ząbkami długość ostrza 21 cm

Nóż uniwersalny cukierniczy długość ostrza 30 cm

Nóż uniwersalny cukierniczy długość ostrza 36 cm

Nóż uniwersalny do wędlin z ząbkami długość ostrza 25 cm

Nóż uniwersalny giętki do szynki i łososia długość ostrza 30 cm

Trybowniki 12 cm

Trybowniki 15 cm

Nóż  z brodą 25 cm

Nóż z brodą 28 cm

 Nóż z brodą 20 cm

Nóż do nacinania 22  cm

Nóż  do oddzielania kości 15 cm

JEDNOCZEŚNIE ZAMAWIAJĄCY DOKONUJE NASTĘPUJĄCYCH ZMIAN SIWZ: 
CZEŚĆ I ZAMÓWIENIA.
Obecnie jest:

DOTYCZY POZYCJI NR 4 - NOŻE HACCP DO DROBIU,
· Noże wykonane z najlepszej stali nierdzewnej. 

· Odporne na korozję,

· Rękojeść wykonana z twardego tworzywa, 

· koloru żółtego.

DOTYCZY POZYCJI NR 5 - NOŻE HACCP DO SUROWEGO MIĘSA;
· Noże wykonane z najlepszej stali nierdzewnej. 

· Odporne na korozję, 

· Rękojeść wykonana z twardego tworzywa, 

· koloru czerwonego.
DOTYCZY POZYCJI NR 6 - NOŻE HACCP DO GOTOWANEGO MIĘSA,
· Noże wykonane z najlepszej stali nierdzewnej. 

· odporne na korozję, 

· Rękojeść wykonana z twardego tworzywa, 
· koloru brązowego.

DOTYCZY POZYCJI NR 7 - NOŻE HACCP DO NABIAŁU
· Noże wykonane z najlepszej stali nierdzewnej. 

· odporne na korozję, 

· Rękojeść wykonana z twardego tworzywa,

·  koloru białego.

DOTYCZY POZYCJI NR 8 - NOŻE HACCP DO RYB;
·  Noże wykonane z najlepszej stali nierdzewnej. 

· odporne na korozję, 

· Rękojeść wykonana z twardego tworzywa, 

· koloru niebieskiego.

DOTYCZY POZYCJI NR 9 - NOŻE HACCP DO WARZYW; 1 ZEST.
· Noże wykonane z najlepszej stali nierdzewnej. 

· odporne na korozję, 

· Rękojeść wykonana z twardego tworzywa,

·  koloru zielonego.

DOTYCZY POZYCJI NR 10 - NOŻE HACCP DO UNIWERSALNE;
·  Noże wykonane z najlepszej stali nierdzewnej.

·  odporne na korozję, 

· Rękojeść wykonana z twardego tworzywa.

Zmienia się na:

DOTYCZY POZYCJI NR 4 - NOŻE HACCP DO DROBIU,
· Noże wykonane z najlepszej stali nierdzewnej. 

· Odporne na korozję,

· Rękojeść wykonana z twardego tworzywa, 

· koloru żółtego.

· Nóż do krojenia długość ostrza 26 cm 

· Nóż do filetowania długość ostrza 16 cm

· Nóż do filetowania długość ostrza 22 cm

· Widelec długość ostrza 13 cm

DOTYCZY POZYCJI NR 5 - NOŻE HACCP DO SUROWEGO MIĘSA;
· Noże wykonane z najlepszej stali nierdzewnej. 

· Odporne na korozję, 

· Rękojeść wykonana z twardego tworzywa, 

· koloru czerwonego.
· Do wędlin z piłką do nacinania długość ostrza 21 cm

· Nóż do krojenia długość ostrza 20 cm 

· Do wędlin z ostrzem falistym  długość ostrza 31 cm

· Nóż do trybowania długość ostrza 15 cm

· Nóż do trybowania, szlif kulowy długość ostrza  20 cm 

· Widelec długość ostrza 13 cm

DOTYCZY POZYCJI NR 6 - NOŻE HACCP DO GOTOWANEGO MIĘSA,
· Noże wykonane z najlepszej stali nierdzewnej. 

· odporne na korozję, 

· Rękojeść wykonana z twardego tworzywa, 

· koloru brązowego.

· Nóż do kebaba długość ostrza 45 cm

· Nóż do pieczenia, ostrze faliste długość ostrza 31 cm

· Nóż do krojenia  długość ostrza 20 cm

· Nóż do krojenia  długość ostrza 26 cm

· Widelec13 cm

DOTYCZY POZYCJI NR 7 - NOŻE HACCP DO NABIAŁU
· Noże wykonane z najlepszej stali nierdzewnej. 
· odporne na korozję, 

· Rękojeść wykonana z twardego tworzywa,

·  koloru białego.

· Nóż do krojenia  długość ostrza 20 cm

· Nóż do krojenia  długość ostrza 28 cm

· Nóż do sera z dwoma uchwytami  30 cm

· Nóż do sera 26 cm

· Nóż do sera miękkiego 15 cm

DOTYCZY POZYCJI NR 8 - NOŻE HACCP DO RYB;
·  Noże wykonane z najlepszej stali nierdzewnej. 

· odporne na korozję, 

· Rękojeść wykonana z twardego tworzywa, 

· koloru niebieskiego.

· Nóż do oddzielania ości 16 cm

· Nóż do filetowania 22 cm

· Nóż do filetowania łososia szlif kulisty 31 cm

· Widelec 13 cm
DOTYCZY POZYCJI NR 9 - NOŻE HACCP DO WARZYW; 1 ZEST.
· Noże wykonane z najlepszej stali nierdzewnej. 

· odporne na korozję, 

· Rękojeść wykonana z twardego tworzywa,

·  koloru zielonego.

· Nóż do krojenia  długość ostrza 20 cm

· Nóż do krojenia  długość ostrza 26 cm

· Nóż uniwersalny 8 cm

· Nóż do krojenia z ostrzem falistym  długość ostrza 31 cm

DOTYCZY POZYCJI NR 10 - NOŻE HACCP DO UNIWERSALNE;
·  Noże wykonane z najlepszej stali nierdzewnej.

·  odporne na korozję, 

· Rękojeść wykonana z twardego tworzywa.

· Nóż uniwersalny  do wycinania długość ostrza 6 cm

· Nóż uniwersalny  do warzyw długość ostrza 8 cm

·  Nóż uniwersalny do warzyw długość ostrza 10 cm

· Nóż uniwersalny do pomidorów długość ostrza 11 cm

· Nóż uniwersalny barmański 2-zębny długość ostrza 11 cm

· Nóż uniwersalny kuchenny długość ostrza 14 cm

· Nóż uniwersalny kuchenny długość ostrza 16 cm

· Nóż uniwersalny kuchenny długość ostrza 18 cm

· Nóż uniwersalny do chleba z ząbkami długość ostrza 21 cm

· Nóż uniwersalny cukierniczy długość ostrza 30 cm

· Nóż uniwersalny cukierniczy długość ostrza 36 cm

· Nóż uniwersalny do wędlin z ząbkami długość ostrza 25 cm

· Nóż uniwersalny giętki do szynki i łososia długość ostrza 30 cm

· Trybowniki 12 cm

· Trybowniki 15 cm

· Nóż  z brodą 25 cm

· Nóż z brodą 28 cm

·  Nóż z brodą 20 cm

· Nóż do nacinania 22  cm

· Nóż  do oddzielania kości 15 cm

„ Wybieram lepszą przyszłość”

Projekt współfinansowany ze środków Unii Europejskiej

w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego
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